
ПАРОКОНВЕКТОМАТ 
COMBI-PLUS 201 

• С электрическим или газовым подогревом

• 20 x 1/1 GN (расстояние до 2 уровня: 65 мм), тележка из нерж. стали

• 7 режимов приготовления пищи:

o Конвекция в пределах от 0 до 250 °C

o Насыщенный пар с температурой до 98 °C

o Функция комбинирования в пределах от 30 до 250 °C (с

регулировкой влажности в пределах от 0 до 100 %)

o Пар с низкой температурой в пределах от 30 до 97 °C

o Пар с высокой температурой в пределах от 99 до 105 °C
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Череповец (8202)49-02-64
Чита (3022)38-34-83
Якутск (4112)23-90-97
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Владивосток (423)249-28-31 
Владикавказ (8672)28-90-48 
Владимир (4922)49-43-18 
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Мурманск (8152)59-64-93
Набережные Челны (8552)20-53-41
Нижний Новгород (831)429-08-12
Новокузнецк (3843)20-46-81
Ноябрьск (3496)41-32-12
Новосибирск (383)227-86-73
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o Регенерация

o Delta T

• 80 загруженных рецептов (стандартный набор) и дополнительная

функция регулировки степени готовности (прожарки и т. д.) и

цветовых оттенков кулинарного изделия. Система позволяет

создавать индивидуальные рецепты. Информация на дисплее

отображается в виде текста или изображений, извлекаемых из

библиотеки печи

• Программный пакет мониторинга поставляется в комплекте с печью.

Передача рецептов и фотографий через компьютер. Интерактивный

экран диагностики

• Увлажнитель, функция удержания и режим автоматической

промывки между двумя циклами приготовления пищи и несколькими

циклами приготовления разных продуктов

• Атермическая дверь (левая) с двойным остеклением со срезанным

углом, удобный механизм закрывания с доводчиком, освещение

полости с помощью светодиодных светильников, встроенных в дверь

• Дверь (левая), панель управления на правой стороне

• Газовые модели: воздушные горелки из нержавеющей стали с

автоматическим зажиганием и управлением пламенем ионизации

• В том числе 3-точечный датчик внутренней температуры и USB-

интерфейс

ВАРИАНТЫ 

Номер 

заказа 

Описание 



HPJ201E Пароконвектомат COMBI-plus, электрический подогрев, инжекторная 

система, тележка 20 x 1/1 GN 

HPJ201G Пароконвектомат COMBI-plus, газовый подогрев, инжекторная 

система, тележка 20 x 1/1 GN 

ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ 

Гидравлическое давление 1,5–6 бар 

Общая потребляемая мощность (электрическая) — стандартная (инжектор) 27,7 кВт | 42,2 А 

Общая потребляемая мощность (газ) — стандартная (инжектор) 0,7 кВт | 3 А 

Уровень шума < 70 dB (A) 

Рекомендуемая жесткость воды 0–3°dH * 
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